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Wien (Culinarius) Die IXSO-Getranke sind die einzigen veganen Getranke, die einen GuBhaus’muss in Inso...

nachgewiesen hohen Gehalt an naturlichem Vitamin B12 haben. Das Thema vegan wird
immer relevanter und ist mittlerweile der Mega-Trend bei Lebensmitteln. Aber nicht nur

Veganer greifen zu veganen Produkten, auch fir immer mehr ,normale” Kunden gelten vegane m

Neueréffnung ,Stilbruch” - Das

. etwas andere Lokal
Produkte als besonders hochwertig.

Die IXSO-Getranke haben ein absolutes Alleinstellungs-Merkmal bei den veganen Produkten:

Sie sind nicht nur zu 100% vegan, sondern enthalten sogar naturliches Vitamin B12, das

aufgrund der Fermentation gebildet wird. Natirliches Vitamin B12 enthalten normalerweise

nur tierische Produkte. Deshalb nehmen Veganer meist kiinstliches Vitamin B12, was ihrer

Lebensweise aber eigentlich widerspricht. Der Gehalt an nattrlichem Vitamin B12 ist bei den

IXSO-Getranken mit 0,9025 pg sehr hoch und entspricht etwa der gleichen Menge Joghurt (3,5

% Fett i. Tr.), das Veganer natlrlich nicht konsumieren! Der natirliche Vitamin B12-Gehalt der

IXSO-Getranke wurde vom SGS Institut Fresenius in Freiburg/Deutschland nach der Methode u
mikrobiologisch, AOAC 952.20, SGS IF B analysiert.

Bei BIO-Getranken werden ganz neue Standards gesetzt

BIO-Produkte darfen tUber 50 kinstliche Zusatzstoffe enthalten. Selbst demeter-Produkte
durfen (deutlich weniger) kiinstliche Zusatzstoffe enthalten. Die IXSO-Getranke enthalten

keinerlei dieser klinstlichen Zusatzstoffe. Sie enthalten auch keine raffinierten oder

chemischen Zusatzstoffe, die ebenfalls bei BIO-Getranken erlaubt sind. Unsere Getranke

erfillen damit genau das, was sich die Konsumenten eigentlich von BIO-Produkten erwarten
warden, namlich ehrliche und naturreine Produkte!
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Produkte aus Gerstengras kénnen auch gut schmecken!

Gerstengras-Produkte werden immer relevanter. Gerstengras als das Superfood ist bekannt
flr seine positiven Auswirkungen auf den menschlichen Korper. Aber Gerstengras schmeckt
vielen Menschen nicht. Ganz anders bei unseren Getranken. Die sind genau so ,konsumig"” wie
konventionelle Getranke und kdnnen im Geschmack mit allen auf dem Markt befindlichen
Getranken konkurrieren.

Die IXSO-Getranke fir Schwangere und stillende Mitter

Der fur Schwangere und stillende Mutter wichtige Puntk der milchbildenden Wirkung unser
koffeinfreien IXSO-Getrdanke wurde weiter untermauert: In einem Vortrag bei der Jahrestagung
der Osterreichischen Gesellschaft fir Gynédkologie und Geburtshilfe (OEGGG) vom
18.-21.06.2014 in Eisenstadt/Osterreich wurden die Erfahrungen des LKH Feldbach-Fiirstenfeld
mit den IXSO-Getranken vorgestellt. Darin wurde erwahnt:

1. Der bisher schon hohe Anteil an voll stillender Wéchnerinnen konnte mit IXSO koffeinfrei
nochmals deutlich gesteigert werden.

2. Das antioxidativ wirksame Getrank forderte das subjektive Wohlbefinden und optimierte die
Flussigkeitsaufnahme.

3. Der Geschmack wurde von fast allen Wéchnerinnen gelobt.

Beispiel fir ein besseres Wirtschaften

Als Unternehmen der Gemeinwohl Okonomie wollen sie ein Beispiel dafiir geben, wie man
nachhaltig mit regionalen Zutaten und einer tradtionellen Herstellungsweise Produkte
herstellt, die sich von der Massenware multinationaler Lebensmittelkonzern unterscheiden.
Dabei legen sie Wert auf einen fairen Umgang mit Mitarbeitern, Partnern und Kunden. Deshalb
ist das Unternehmen auch aktives Mitglied der Gemeinwoh| Okonomie und hat eine
Gemeinwohl Bilanz erstellt.

Im Jahre 2011 sind sie nach einer 8-jahrigen Entwicklungszeit mit ihren IXSO-Getranken auf
den Markt gekommen. Wohl wissend, dass ihr Produkt-Design und ihre Kommunikation
eigentlich noch gar nicht fertig waren. Bei der Weiterentwicklung ihrer Produkte und ihrer
Kommunikation haben sie insbesondere ihre Kunden, aber auch alle ihre anderen Partner
aktiv mit einbezogen. Alle Feedbacks wurden gesammelt und umfangreiche miindliche und
schriftliche Befragungen durchgefihrt. Das Team wollte vor Allem wissen, wie sich ihre Kunden
und Partner moderne BIO-Getranke wiinschen. Und wie sie welche Informationen zu ihren
Produkten und ihrem Unternehmen haben wollen.

Das fuhrte in diesem Jahr zu einem vollstandigen Relaunch ihres Produkt-Designs und ihrer
gesamten Kommunikation. Was von ihren Kunden und Partnern begeistert aufgenommen
wurde!

Die Zutaten (mit Volldeklaration), die Herstellung und die wesentlichen Hintergriinde des
Unternehmens und deren Produkte finden Sie auf der Internet-Seite www.ixso.at. Dort stehen
unter dem Punkt ,Philosophie” auch die wichtigsten Fakten, fur was die IXSO-Getranke alles
gut sind. Einfach mit der Maus Uber die Symbole fahren, dann 6ffnen sich die entsprechenden
Fenster.
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Die Getranke werden im Lebensmittelhandel, in Apotheken und in der Gastronomie
vertrieben. Allerdings sind sie ein sehr kleines Unternehmen und deshalb gibt es ihre Produkte
in Osterreich (noch) nicht flichendeckend. Aber mit ihrem Online-Shop liefern sie die IXSO-
Getranke Versandkostenfrei in ganz Osterreich und Deutschland.

Fotocredit: ©IXSO

Sind Sie auf Facebook? - Jetzt Fan von gastronews.wien werden!

DIESE BEITRAGE KONNTEN SIE AUCH INTERESSIEREN

Hohe Standards  Food-Trends GesUnder und Ist Kindern nicht ~ Thermomix

beim 2017 schlanker durch ~ Wurst! - vegane  prasentiert neue
Kaffeekochen: die den Alltag Erziehung Food Trends

Osterreichische
Kunst des guten
Kaffees

N Newsletter abonnieren

Gastronomiejobs
Restaurantwoche
Restauranttester
Restaurantgutscheine
Culinarius Media

Gastronomieberatung

Culinarius

2015-2018 © Culinarius Informationsdienstleistungs GmbH

http://www.gastronews.wien/2015/12/ixso-erfrischend-ehrliche-getraenke/ Seite 3 von 3


https://www.facebook.com/gastronews.wien/
http://www.gastronews.wien/2018/06/im-interview-mit-michael-schottenberg-vom-ma-pitom-in-die-welt/
http://www.gastronews.wien/2018/06/das-wieden-kulinarische-reisen-mit-fusionskueche/
http://www.gastronews.wien/2018/06/die-biowirtin-schliesst-mit-anfang-august/
http://www.gastronews.wien/2018/06/gergelys-mit-neuen-gerichten-in-den-sommer/
http://www.gastronews.wien/2018/06/die-6-besten-restaurants-zur-fussball-wm/
http://www.gastronews.wien/2018/06/gastro-startup-der-woche-die-einmacherin/
http://www.gastronews.wien/2018/06/sternekoeche-juan-amador-und-peter-knogl-begeisterten-wiener-gourmets/
http://www.gastronews.wien/2018/06/lidl-oesterreich-wird-fuer-qualitaetssicherung-ausgezeichnet/
http://www.gastronews.wien/2018/06/6-geheimtipps-fuer-die-wiener-bierwoche/
http://www.gastronews.wien/2018/06/vineus-awards-2018-doppelsieg-fuer-matthias-pitra-lebenswerk-fuer-willi-bruendlmayer/
http://www.gastronews.wien/2018/06/clandestino-evergreen-terrasse-als-neuer-gin-hotspot/
http://www.gastronews.wien/2018/06/weltbester-vodka-martini-wird-in-wien-gemixt/
http://www.gastronews.wien/2018/06/premiere-der-wiener-bierwoche-mit-drei-3-hauben-restaurants/
http://www.gastronews.wien/2018/06/bombay-sapphire-sonnendeck-presented-by-kleinod-offen-ab-27-juni-2018/
http://www.gastronews.wien/2018/06/26east-bar-fuer-den-perfekten-fussball-abend/
http://www.gastronews.wien/2018/06/amex-2for-1-lokal-der-woche-wiener-rathauskeller/
http://www.gastronews.wien/2018/06/lidl-oesterreich-erhaelt-auszeichnung-fuer-besten-arbeitgeber/
http://www.gastronews.wien/2018/06/businesslunch-im-das-dreieck-zellnahrung-fuer-den-tag/
http://www.gastronews.wien/2018/06/wiener-society-zu-gast-im-aeltesten-dalmatinischen-restaurant-wiens/
http://www.gastronews.wien/2018/06/amex-2for1-lokal-der-woche-restaurant-im-radisson-blu-style-hotel/
http://www.gastronews.wien/2018/06/winzer-der-woche-michi-lorenz-kitzeck/
http://www.gastronews.wien/2018/06/japanische-traditionen-im-sakai-sternenfest-tanabata/
http://www.gastronews.wien/2018/06/wm-fieber-im-flatschers-steakhouse/
http://www.gastronews.wien/2018/06/petit-dej-unter-neuer-fuehrung-ins-glueck/
http://www.gastronews.wien/2018/06/arkaden-cafe-speisen-im-zentrum-des-rathauses/
http://www.gastronews.wien/2018/06/eventtipp-weinhochzwei-mit-spitzenwinzerinnen-aus-dem-kremstal/
http://www.gastronews.wien/2018/06/wiener-institution-restaurant-sperl-schliesst/
http://www.gastronews.wien/2018/06/5-restauranttipps-zur-wiener-bierwoche/
http://gastronomiejobs.wien/
http://restaurantwoche.wien/
http://restauranttester.wien/
http://restaurantgutscheine.wien/
http://culinarius.media/
http://gastronomieberatung.wien/
http://culinarius.at/
http://www.gastronews.wien/2018/07/amex-2for1-angebot-der-woche-family-friends/
http://www.gastronews.wien/2018/07/start-der-ersten-wiener-bierwoche/
http://www.gastronews.wien/2018/06/hawesko-kurz-vor-uebernahme-von-wein-co/
http://www.gastronews.wien/2018/06/el-hans-praesentiert-sommerkarte-mit-speziellen-highlights/
http://www.gastronews.wien/2018/06/im-interview-mit-michael-schottenberg-vom-ma-pitom-in-die-welt/
http://www.gastronews.wien/2018/06/das-wieden-kulinarische-reisen-mit-fusionskueche/
http://www.gastronews.wien/2018/06/die-biowirtin-schliesst-mit-anfang-august/
http://www.gastronews.wien/2018/06/gergelys-mit-neuen-gerichten-in-den-sommer/
http://www.gastronews.wien/2018/06/die-6-besten-restaurants-zur-fussball-wm/
http://www.gastronews.wien/2018/06/gastro-startup-der-woche-die-einmacherin/
http://www.gastronews.wien/2018/06/sternekoeche-juan-amador-und-peter-knogl-begeisterten-wiener-gourmets/
http://www.gastronews.wien/2018/06/lidl-oesterreich-wird-fuer-qualitaetssicherung-ausgezeichnet/
https://culinarius.media/impressum/
https://culinarius.media/agb/
mailto:office@culinarius.media
http://www.gastronews.wien/2016/09/hohe-standards-beim-kaffeekochen-die-oesterreichische-kunst-des-guten-kaffees/
http://www.gastronews.wien/2016/09/hohe-standards-beim-kaffeekochen-die-oesterreichische-kunst-des-guten-kaffees/
http://www.gastronews.wien/2017/01/food-trends-2017/
http://www.gastronews.wien/2017/01/food-trends-2017/
http://www.gastronews.wien/2017/08/gesuender-und-schlanker-durch-den-alltag/
http://www.gastronews.wien/2017/08/gesuender-und-schlanker-durch-den-alltag/
http://www.gastronews.wien/2017/09/ist-kindern-nicht-wurst-vegane-erziehung/
http://www.gastronews.wien/2017/09/ist-kindern-nicht-wurst-vegane-erziehung/
http://www.gastronews.wien/2018/02/thermomix-praesentiert-neue-food-trends/
http://www.gastronews.wien/2018/02/thermomix-praesentiert-neue-food-trends/
https://www.facebook.com/sharer.php?u=http%3A%2F%2Fwww.gastronews.wien%2F2015%2F12%2Fixso-erfrischend-ehrliche-getraenke%2F
https://twitter.com/intent/tweet?text=IXSO%20%E2%80%93%20erfrischend%20ehrliche%20Getr%C3%A4nke&url=http://www.gastronews.wien/2015/12/ixso-erfrischend-ehrliche-getraenke/
http://www.gastronews.wien/2015/12/ixso-erfrischend-ehrliche-getraenke/#

